Fliissiges Gold von Augustiner

Augustiner Hell aus dem Holzfass 0,5 Itr 3,40 €
Augustiner Hell 0,5Itr 3,40€ Beaulinchen Weinschorle (11) 0,251tr 3,40€
Kleines Helles vom FaB 0,25Itr 2,70 € o Weinschorle (11) 05ltr 580¢€
Schnitt Helles vom Faf} 0,35 Itr 3,00 € Ga rChlnger
Augustiner Dunkel 0,5Itr 3,60 € A
Augustiner WeiBbier 0,5Itr 3,60€ l'llm%ell:lﬁesmtd!h!:!er WeiRwein 0,25 Itr
Augustiner Edelstoff 0,51tr 3,70 € S\ 2016 Y/ 4
Augustiner Pils 0,33 Itr 3,20 €
etz il Italien Lugana D.O.C. Pergola (11) trocken
Gardasee, Cantine delle Valtinese 5,80 €
feinfruchtig 12,5%
Biermischgetranke & Andere Biere Deutsch :;Slclar;irkglk:;::;el(él)lafa|z ;rggkzn
Aromen v. Melone u. gelbem Apfel 12,0%
Ezzlgﬁ;m 8:2 ::: ::gg : Osterr. Gri n.e.r. VeItI.iner (12) trocken
Clausthaler alkoholfrei 0,5ltr 3,60 € Qualitdtswein 520¢€
Konig Ludwig WB alkoholfrei 0,5Itr 3,60€ Abf. Weingut Hagn 12,5%
Kénig Ludwig WB dunkel (11) 0,5tr 3,60 € fruchtig, und frisch
Konig Ludwig WB leicht (11) 0,5Itr 3,60€ Rotweine 0,25 Itr
Italien Primitivo Salento (11) trocken
Durschtloscher Organic IGT 5,50 €
Erz-Abf. Perrini 13,5%
Almdudler, Krauterlimonade (9) 0,33Itr 3,70€ vollmundig, dicht und Beerenaroma
Ffamta (1’9,) P . Osterr. Blauer Zweigelt (11) trocken
Zitronenlimonade (9) 0,4ltr 3,70€ e e, Wi S 520 €
Coca Cola (1,9,12) klein 0,2ltr 2,70€ A —— We’ichselbukett ’ 1'3 %
Coca Cola (1,9,12) grol 0,41tr 3,70€ A o—— ’
Mezzo-Mix (1,9,12)  klein 0,2ltr 2,70€ B . Ieichte, Wiirze
Mezzo-Mix (1,9,12)  grof} 0,41tr 3,70€
Tafelwasser 04ltr 2,65€
Adelholzner (Mineralwasser)  0,25Itr 2,50 € Roséweine 0,25 Itr
Adelholzner (stilles Wasser) 0,251tr 2,50 €
Adelholzner perlend und still 0,751tr  5,50€ Italien Rosé (11) trocken
Apfel-Schorle mit tribem Apfelsaft (9) 0,4 Itr 3,60 € gbf.l.\:\(.()e[ingu.t Hagn 162,02/0 €
ualitatswein b
JOOr::fsir;bS:::;I::hgle ©) 8:2 :E: ::ggz delikate.s, unverwechselbares Bukett
Mango-Schorle (9) 0,4ltr 4,20€ harmonisch
Rhabarber-Schorle (9) 0,4 ltr 4,20 €
Apfelsaft (9) 02Mtr 2,70€ % ==
Orangensaft (9) 02ltr 2,70¢€ 2=Konservierungsstoff E200-219, E234,E235,E239, E249-252, E280-285, E1105
Johannisbeernektar (9) 0,2 ltr=% 2,70 € 3=Antioxidationsmittel E300-321, E385, E392, E586
4= mit Geschmacksverstirker E355-357,E508-511, E620-640
5= geschwefelt E220-228,
- 6= geschwarzt 579 und E585
Aufgussget rdanke 7=ggewachst E901-904, E912,E914
8=Phosphat E338-341, E450-452
Espresso einfach/doppelt (12) 2,30 € / 4,60 € 9=mit.SiiEt.mgsmitt-<.aI,ent.hélt Ph-enylalan.ian.lelle,. ka.nn e.lbfﬁhrend wirken,
: = . 10=MilcheiweiR,Starke,Eiklar,fliissiges Eiweil3,Sojaeiweill
Latte Macchiato (einf. Espr, Milchschaum) (10,12) 3,50 € 11=mit Alkohol
Cappuccino (10,12) 3,20€ 12=Coffeinhaltig
Tasse Kaffee (12) 3,00 €
Haferl Milchkaffee (10,12) 3,50 €
Haferl heiRe Milchschokolade, Sahne (10) 3,50 €
Tee im Glas (12) 3,10 €

(Darjeeling, Earl Grey, Kamille, Friichter, Pfefferminze ect.)
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WQM (ALC.52% VOL.)

Ein besonders mildes, spritziges, lang gelagertes und vor allem erfrischendes Bier.
Einmalig in seinem Geschmack, ein Genuss fiir jeden Bierkenner.

@W (ALC.5,6% VOL.)

Ein helles Exportbier, weich, spritzig und frisch zugleich, aus edelsten Rohstoffen gebraut.
Das Spitzenerzeugnis altbayerischer Braukunst. Ein Hochgenuss fiir jeden Bierkenner.

(4 4
WW&@ (ALC. 5.4% VOL.)

Das bernsteinfarbene Hefewei3bier, nach altbewihrten Verfahren aus sorgfiltigst ausgewéhlten
Rohstoffen gebraut. In Flaschengédrung, bis zur vollen Spitzenreife in den Brauereigewolbekellern
gelagert und sorgsam gepflegt, erhilt dieses Bier seine Frische und den feinwiirzigen Geschmack

%’ (ALC.5,6% VOL.)

Das schaumgekronte, spritzige Bier mit der feinen Hopfennote nach der urspriinglichen Pilsener
Brauart, nur mit feinstem Malz und edelsten Aromahopfen hergestellt.

&M:é/%/ (ALC. 5,6% VOL.)

Das Altmiinchner Bier mit dem malzaromatischen, wiirzigen Geschmack. Fiir den Liebhaber

dunkler Biere ein herzhafter Genuf3.




Aperitif-Empfehlung

,Alpenspritz"(11)
Prosecco, Minze, Limetten, Ingwer, Tafelwasser
0,2 Itr. € 5,50

ganz gute Tropfen
weil}
Riesling Kabinett (11)
Abf. Georg Naegele, Pfalz, Aromen von
Melone und gelbem Apfel, trocken, 12%
0,2 Itr. €5,80

rot
Primitivo Salento (11)
Organic IGT Erz. Abf. Perrini, vollmundig,
dicht und Beerenaroma, trocken, 13,5%
0,2 Itr. € 5,50

Knusprig
Aufstrichvariation € 6,90
Obazda, Rucola, Kartoffelkas (10)
frisch gebackene, kleine Breze €1,30
1 Scheibe ,,Krustenbrot” vom €0,80
Garchinger Backer (6,10)
je eine Scheibe Malzbaguette, €1,60
Baguette, Ciabatta und Butter (10)

Salate

Gemischter Blattsalat € 3,90
mit Balsamico-Dressing, Tomatenecken,
Gurkenscheiben, Karottenstreifen und
wirzigen Radieserl-Sprossen (2)
Bayrischer Krautsalat € 3,50
mit Speck-Krusterl|
Kartoffelsalat mit Radieserl- € 3,50

Streifen, Kiirbiskernol und Schnittlauch
garniert (s)

) Gesindehaus Schmankerl )

»Gebratener Ziegenkdse” €11,90

Gemischte Blattsalate der Saison
mit French-Dressing, Pfirsichspalten,

karamellisierte WalnUisse und Ciabatta
(1,2,4,9,10)

Gebratene Kalbsleber mit
ZwiebelsoRe, karamellisierten
Apfelringen und Rostzwiebeln,
dazu Kartoffelstampf (10)

Backhendlsalat €11,90 a € 16,80
bunter Marktsalat mit Hdhnchenbrust- < ~
filetstreifen in Kirbiskernpanade (s) 1/2 Ente € 18,90

in kraftiger Entensofle mit Apfel-
Blaukraut, hausgemachtem
Reiberdatschi und Kartoffelknodel (s,10,11)

Ochsenfetzensalat

Fruhlingshafter Blattsalat mit
Balsamicodressing, gebratenen Fetzen von
der Ochsenhiifte und Brezenchips (1,2,5,9,11)

€ 14,20

1/4 Ente
in kraftiger Entensof3e mit Apfel-Blaukraut

€ 13,50

Vorspeisen und zwei Kartoffelknddel (10,11
Honigmelone € 9,50 Zwiebelrostbraten von der Rinderlende € 19,50
mit italienischem Bauernschinken dazu Bratkartoffeln mit Speckzwiebeln
(2,3,9,10) und griinen Bohnen (3,10,11)
Tafelspitzsiilze € 8,90 Wiener Schnitzel € 17,90
mit Bratkartoffeln, Remouladensol3e, vom Kalb in FaR’Ibutter gebraten
Kirbiskernol und Salatbouquet dazu Kartoffel-Gurkensalat und
Suppen Preiselbeeren (10)
Aufgeschmo'zene Brezensuppe €4,50 Ofenfrischer Schweinebraten € 9,80
mit Speck und Zwiebeln (s) vom durchwachsenen Schweinehals
' in DunkelbiersoRe mit Krusterl und zwei
Kressesamtsuppe mit blauen €5,50 handgedrehten Kartoffelknédeln (10,11)
Kartoffelchips (10)
»Enten-Nudelpfand’l“ €12,90
mit Gemiusestreifen und pikanter Sofe
Vegetarisch (1,3,9,10)
Kisespatzle mit Allgduer Bergkise, € 9,90 - »Miinchner Breznschnitzel” €13,90

Marinierte Schweinelende, knusprig
gebraten mit stiBem Senf und Kren, dazu
Kartoffel-Radieserlsalat (3,9,10)

Rostzwiebeln und kleinem gemischten
Salat mit Balsamico - Dressing (10)

Wrap gefiillt mit mediterranem
Gemiise und Ziegenkase, an
Kirschtomatenragout (2,3,9,10)

€11,90

A,

Stall, Schmiede und
Geu:ndd_laus

Ofenkartoffel mit Rucolafrischkase
mit Salatgarnitur (3,10

€38,50

Erbawt im 18. Jahrhundert
umgebaut Anfang
des 20, Jahrhunderts

Aus heimischen Gewdssern

Saiblingsfilet vom Grill auf € 18,50
Kartoffel-Reherl-Grost’l, dazu eine

feinwiirzige Krauter-Sahnesol3e (10)

Wolfsbarschfilet

in Butter gebratenes Filet vom
,Loup de mer” auf mediterranem
Gemuse, dazu Strohkartoffeln (2,3,10)

€17,50

Brotzeiten

»Fleischpflanzerl” €10,50
2 Stiick hausgemachte Fleischpflanzerl
mit Kartoffel-Gurkensalat (2,10)

Direkt aus dem Etschtal € 9,50

Sudtiroler Speck hauchdiinn aufgeschnitten
mit Essiggurken, frisch geriebenem
Meerrettich, Butter und je einer Scheibe
,Krustenbrot” vom Garchinger Backer und
Malz-Vollkornbaguette (2,4,5,10)

6 Stiick Niirnberger Rostbratwiirst’l € 8,50
auf Fall-Sauerkraut mit scharfem Senf

und einer Scheibe , Krustenbrot“ vom
Garchinger Backer (2,4,5,8,10,11)

Bayrischer Wurstsalat € 7,90
mit Regensburgerscheiben, Gewlirzgurken,
roten Zwiebelringen und einer Scheibe
»Krustenbrot” vom Garchinger Backer

- mit Emmentalerstreifen (s,9,200 € 8,90

Nachspeisen gibt es auf einer extra Karte!




